Vocabulaire de dégustalion :

Acerbe : Acidulé : Aigreur : Aimable : Amertume : Ample :
Anguleux : Aéré : Astringence : Bouche : Capiteux : Caudalie :
Charnu : Charpenté : Corps : Court : Empyreumatique :
Enveloppé : Epais : Equilibré : Fatigué : Féminin : Fermé :
Fermentation : Frais : Friand : Fit : Garde : Généreux :
Gouleyant : Gras : Harmonieux : Herbacé : Intense : Incisif :
Jambes : Léger : Liquoreux : Long : Lourd : Mache : Millésime :
Madérisé : Mielleux : Minéral : Moelleux : Mordant : Mout : Net :
Neutre : Nez droit : Note : Olfaction : Onctueux : Opulent :
Ouvert : Perlant : Plat : Piqué : Pointu : Puissant : Racé :
Réapeux : Riche : Rétro olfaction : Rond : Rude : Sage : Sec:
Sirupeux : Somptueux : Soyeux : Structuré : Tanins : Tannique :
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Guide du juge de soupe Mi-chemin

Vol‘re miISSIon $1 vous /Ztccefz‘ez :

® pendant fec 7100 de preparation, allez voir
les Equipes el notez leur hygiéne et secarife

® 20 min avant (A fin, réunissez vous pour
preparer (a dequsiation

® -fates (a déqusialion en commentant chaque
coupe (voir fiche au dos)

® rendez vofre verdict et savvegardez la

recefte de (a meillevre sovpe



EQUIPE :

EQUIPE :
HYGIENE : Himin
SECURITE : Hinin

PRESENTATION : Hininn

GOUT : Lo

HYGIENE : HiEn
SECURITE ; HiEn
PRESENTATION :
HEnIN
GOUT :
HiEREREnEnEn

EQUIPE :
HYGIENE : HiEn
SECURITE : HiEn
PRESENTATION :
HERIN
GOUT :

HiNnnEEEEE.

EQUIPE :
HYGIENE : HiEn
SECURITE : HiEn
PRESENTATION :
HiEININ
GOUT :
HiRRRRINENEE




